
Premium Mixers
Bio & Français



Hysope aujourd’hui...



Hysope c’est....

Une marque de Premium Mixers français
élaborés avec des ingrédients biologiques
de grande qualité. 

Nos mixers sont conçus pour sublimer les
cocktails grâce à leurs goûts francs, peu
sucrés et leur bulle intense. 

Mériadec Buchmüller
Fondateur & Directeur Général



à tous vos besoins

Tonic Water
Concombre

Fraîcheur
& amertume douce

20 cl - 4x20cl

Tonic Water
Citron

Citron confit 
& amertume franche

20 cl

Tonic Water
Fleur de Sureau

Notes florales
& amertume franche

20 cl

Notre gamme répond

Ginger Beer
Spicy

Gingembre corsé
& touche de piment

75 cl - 20 cl - 4x20cl

Tonic Water
Original

Amertume franche 
& orange amère

75 cl - 20 cl - 4x20cl

Soda Craft
Pamplemousse

Fruité intense
& amertume

75 cl - 20 cl

Notre valeur ajoutée ? Une gamme de Premium Mixers de qualité, avec des saveurs authentiques et peu sucrées, 
conçues pour sublimer tous les cocktails !

Fabriqué
en France

Naturel
& Bio





La marque fait peau neuve
avec un tout nouveau
design, plus impactant avec
un ADN plus français !

La Maison du Whisky devient
un allié stratégique de
distribution en France sur le
Retail. Et pour sa première
année à l’export, Hysope
signe déjà des accords avec
12 pays !

2019 2020 2021 2022 2023 2024

Notre histoire...

Notre fondateur,
Mériadec Buchmüller,
a eu une idée
(brillante!) :
créer une marque de
Premium Mixers
français et bio pour
accompagner tous vos
spiritueux préférés.

Le Covid frappe le
monde pour le 1er
anniversaire
d'Hysope...
Mais malgré la
fermeture des bars, les
ventes augmentent !

En octobre, Hysope
réalise une levée de
fonds record dans la
catégorie des boissons
en France en collectant
1,6 million d'euros.

L'objectif? Se
structurer et recruter
pour grandir encore
plus vite !

Hysope fait ses
premiers pas dans
la grande
distribution avec un
référencement
national chez
Monoprix,
l'enseigne française
la plus premium !

Avec la réouverture des
bars, les ventes
d'Hysope explosent
dans le secteur CHD !
Les premiers grands
bars à cocktails et
restaurants
gastronomiques
proposent désormais
Hysope à leur carte.

Circuits de Prescription
(CHR, Caves, Distilleries)

Distribution Sélective
(GMS & Export)



stratégie des marques de spiritueux

Les Premium Mixers
au coeur de la

“& Tonic” et “Mule”Long Drinks



4 tendances fortes du marché
Une croissance qui surfe sur

Frui t  de la stratégie des grands
groupes a lcool iers,  les Long
Dr inks deviennent la norme. Après
le Moj i to et  le Spr i tz,  la  nouvel le
vague débarque :  L i l let  Tonic,
Suze Tonic,  Campar i  Tonic.. .

La premiumisation du
Gin et de la Vodka

Les marques premium des deux a lcools
blancs cont inuent de gagner du terra in
en CHR (Part  de Marché Valeur depuis
2019 :  Vodka +2,8pts et Gin +1,7pts) 

L’essor des Long
Drinks

Le Made in France
62 % des consommateurs déclarent
que c'est un cr i tère d'achat important
et 26% déclarent que c’est un cr i tère
déterminant.  Et  76% des f rançais sont
prêts à payer p lus cher !

1 2

3 4 La démocratisation
des cocktai ls

82% des f rançais consomment des
cockta i ls  à la  maison régul ièrement.
On observe aussi  une forte hausse de
la consommation cockta i ls  dans les
bars :  +9pts de pénétrat ion chez les
35-54 ans entre 2022 et 2023.



Un partenaire de confiance



Confiance en...
nos produits !

FABRIQUÉ EN FRANCE

Des recettes créées à Grasse, produites en
Normandie et avec du sucre de betterave
bio provenant de Picardie. Aux manettes,
une équipe de bordelais, décidée à vous
offrir le meilleur.

NATUREL & BIO

Certifiés par Ecocert depuis nos débuts,
choisir des ingrédients bio était pour nous
une évidence. Chez HYSOPE, les listes
d’ingrédients sont courtes, sans arôme
artificiel et sans édulcorant !

À LA BULLE INTENSE

Une bulle intense et fine qui persiste dans
le temps pour une parfaite tenue en
cocktail ! Le dosage idéal pour révéler les
saveurs de notre mixer et de vos spiritueux.

DES GOÛTS FRANCS

Nos mixers sont élaborés avec le plus haut
grade d'arôme naturel, pour savourer le vrai
goût des ingrédients ! Des saveurs
franches, authentiques, sans détour, qui
sublimeront vos cocktails sans jamais
masquer les spiritueux.



Mériadec Buchmüller
Directeur Général

Clément Augier
Directeur Commercial 

On Trade

Une équipe d’experts du monde de la boisson

Marie Aurières-Montalant Bénédicte Losson
Directrice des Opérations

Composée de 13 personnes dont 5 leaders :

>> Accompagnés par 3 Managers Juniors, 3 Chefs de Secteur CHR & 2 stagiaires

Amaëlle Lagrange
Directrice MarketingDirectrice Commerciale 

Off Trade

Confiance en... notre équipe



C’est vous qui le dites !

“Hysope est le complément idéal à notre portefeuille de spiritueux,
répondant parfaitement à la demande du marché. Nous sommes
convaincus que cette marque connaîtra un grand succès.”

THIERRY BENITA - DIRECTEUR GÉNÉRAL - LA MAISON DU WHISKY

"Lorsque les clients expriment leur aversion pour le Gin, nous les
initions avec un Gin & Tonic Malouin’s avec du Tonic Hysope  et
instantanément ils changent d’avis !"
THOMAS & CHARLOTTE JOURDAN - FONDATEURS DE LA DISTILLERIE DE SAINT MALO ET DE MALOUIN’S

“Pour moi l’effervescence d’un mixer est capitale, c’est le nerf de la
guerre ! Chez Hysope vous avez une vraie maîtrise de la bulle.”

JÉRÉMY LAUILHÉ - MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE BARMAN (2022)



Conçus pour les cocktails
& approuvés par les meilleurs bartenders

Gabriel Pons
Brand Ambassadeur

 Bacardi

Luc Degroux
Gagnant du concours

The Bartender Society 2020

Mattéo Braguti
Bartender au 

Dirty Dick

Lucie Noppe
Co-fondatrice du 

Bar Combat,
Brand Ambassadrice

St-Germain 

Thomas Alquier
Finaliste du

concours
 Giffard Wes Cup

Les Cocktails de Charles
Brand Ambassadeur

Anaë

Nos mixers sont conçus pour t ransformer les cockta i ls  les plus s imples 
en vér i tables pla is i rs et  se mar ier  parfa i tement 

avec une large gamme de spi r i tueux.



Nos clients font la tendance



Ils  parlent de nous !

Emission “la pépite”
interv iew de mer iadec buchmul ler

le 11  janvier  2024



Fiches Produits



Valeurs nutritionnelles

En moyenne pour 100 ml : 

Énergie 29 kcal / 122 kJ 
Matières Grasses 0g (dont Acides gras saturés 0g)
Glucides 6,5g (dont sucres 6,5g)
Protéines 0g
Sel 0,02g
Sodium 0,01g

5 cl de Téquila Don Julio
15 cl de Soda Craft Pamplemousse Hysope
2,5 cl de jus de citron vert
1 cl de sirop d’agave
1 demi-tranche de pamplemousse
Fleur de sel

Le Paloma

Pamplemousse
Soda Craft

“Le Soda Craft Pamplemousse Hysope a vraiment réussi à capturer le vrai goût
de fruit ! C’est exactement ce que je cherche pour réaliser un Paloma, que j’aime

twister en utilisant du Mezcal à la place de la Téquila. Ca fonctionne aussi très
bien sur les cocktails No/Low, comme par exemple le Spritz Rosé !”

Le premier Soda Craft français avec un véritable goût de pamplemousse ! 
Grâce à notre arôme naturel, retrouvez toute l’intensité du goût du fruit et son

amertume. Faible en sucre et parée d’une belle robe rose-orangée 100% naturelle, il
sublimera une large palette de cocktails, dont le Paloma, LA tendance de l’année.

75 cl 20 cl

NOTRE VALEUR AJOUTÉE

LE CONSEIL DE NOS BARTENDERS

Ingrédients
Eau gazéifiée , sucre*, acidifiant : acide citrique, arôme naturel de
pamplemousse* , concentré de carotte pourpre*, arome naturel
de quassia , colorant : caramel ordinaire*.
*Issu de l’agriculture biologique

Caisse - 24x20cl Caisse - 6x75cl

Fabriqué
en France

Naturel
et Bio



75 cl 20 cl 4x20 cl

• 4 cl de Vodka Grey Goose
• 12 cl de Ginger Beer Spicy Hysope
• 1 cl de jus de citron vert
• 2 gouttes de bitter Angostura
• 1 quartier de citron vert

Moscow Mule

Valeurs nutritionnelles

En moyenne pour 100 ml : 

Énergie 40 kcal / 169 kJ 
Matières Grasses 0g (dont Acides gras saturés 0g)
Glucides 8,8g (dont sucres 8,8g)
Protéines 0g
Sel 10mg

“La Ginger Beer Spicy d’Hysope, c'est le must-have pour tous les
cocktails Mules. Son caractère unique apporte une vraie touche à mes

créations les plus simples comme les plus pointues ! Pour innover, tentez
le Mezcal Mule ou encore le Monkey Mule avec du whisky !”

Notre Ginger Beer Spicy est une vraie pépite fraîche et épicée !
Unique, elle se différencie par son caractère : le véritable goût du gingembre, avec des

notes fraîches et corsées, et une touche de piment en fin de bouche. 
De quoi relever et signer tous vos cocktails !

NOTRE VALEUR AJOUTÉE

LE CONSEIL DE NOS BARTENDERS

Ingrédients
Eau gazéifiée, sucre*, jus de gingembre* 1%,
arôme naturel de gingembre*, acide tartrique,
arôme naturel de piment, jus de citron*. 
*Issu de l’agriculture biologique

Caisse - 24x20cl Caisse - 6x75cl

Spicy
Ginger Beer

Fabriqué
en France

Naturel
et Bio



75 cl 20 cl 4x20 cl

Valeurs nutritionnelles

En moyenne pour 100 ml : 

Énergie 30 kcal / 125 kJ 
Matières Grasses 0g (dont Acides gras saturés 0g)
Glucides 7,5g (dont sucres 7,5g)
Protéines 0g
Sel 10mg

Ingrédients
Eau gazéifiée, sucre*, acide citrique, arôme
naturel de quassia, arôme naturel d’agrumes,
arôme naturel de gentiane, arôme naturel de
quinquina.
*Issu de l’agriculture biologique

• 4 cl de Gin Citadelle
• 12 cl de Tonic Water Original Hysope
• 1 demi-tranche de pamplemousse
• 1 brin de romarin

Le Parfait Gin Tonic

“Le Tonic Water Original Hysope sublime tous mes Gins sans exception ! 
Son amertume marquée est parfaite pour donner du pep’s 

à tous mes Long drinks. C’est aussi un vrai bonheur pour allonger du
Lillet ou du Campari !”

Notre Tonic Water Original Hysope se démarque par son amertume franche 
et son bouquet aromatique riche créé à partir de quassia, gentiane et quinquina, 

avec des notes d’écorces d’orange amère : la signature Hysope ! 
L’incontournable pour réhausser vos Gin Tonics et autres cocktails iconiques !

Caisse - 24x20cl Caisse - 6x75cl

NOTRE VALEUR AJOUTÉE

LE CONSEIL DE NOS BARTENDERS

Original
Tonic Water

Fabriqué
en France

Naturel
et Bio



20 cl 4 x 20 cl

Valeurs nutritionnelles

En moyenne pour 100 ml : 

Énergie 30 kcal / 125 kJ 
Matières Grasses 0g (dont Acides gras saturés 0g)
Glucides 7,5g (dont sucres 7,5g)
Protéines 0g
Sel 10mg

Ingrédients
Eau gazéifiée, sucre*, acide citrique, arôme
naturel de quassia, arôme naturel d'agrumes,
arôme naturel de gentiane, arôme naturel de
concombre, arôme naturel de quinquina. 
*Issu de l’agriculture biologique

“Pour vos clients qui préfèrent l’amertume douce : proposer le Tonic
Water Concombre Hysope ! Il sera parfait avec un Gin comme Hendrick’s. 

Envie de cocktails originaux ? Alors, optez pour une liqueur de fleur de
sureau ou twistez votre Gin To Concombre avec du sirop de basilic !”

Parfait pour créer des cocktails rafraîchissants, notre Tonic Water Concombre est
particulièrement apprécié pour sa fraîcheur et ses notes franches de concombre. 

Idéal pour équilibrer l'amertume naturelle du genévrier présent dans le gin, 
il plaira particulièrement aux amateurs d’une amertume plus douce !

Caisse - 24x20cl

• 4 cl de Gin Hendrick’s
• 12 cl de Tonic Water Concombre Hysope
• 1 zeste de citron vert
• 1 brin de romarin

Le Gin To’ Concombre

NOTRE VALEUR AJOUTÉE

LE CONSEIL DE NOS BARTENDERS

Concombre
Tonic Water

Fabriqué
en France

Naturel
et Bio



Valeurs nutritionnelles

En moyenne pour 100 ml : 

Énergie 30 kcal / 125 kJ 
Matières Grasses 0g (dont Acides gras saturés 0g)
Glucides 7,5g (dont sucres 7,5g)
Protéines 0g
Sel 10mg

Ingrédients
Eau gazéifiée, sucre*, acide citrique, arôme
naturel de quassia, arôme naturel d'agrumes,
arôme naturel de citron*, arôme naturel de
gentiane, arôme naturel de quinquina.
*Issu de l’agriculture biologique

Le Tonic Water Citron Hysope, c'est l'équilibre parfait entre une amertume affirmée,
grâce au quatuor signature d’Hysope (quassia, orange amère, gentiane et quinquina), et

la fraîcheur du citron confit ! Un mélange aromatique généreux, relevé par des notes
d'agrumes, pour des cocktails aux notes ensoleillées !

Citron
Tonic Water

“Le Tonic Water Citron Hysope met en valeur les notes citrus de
certains Gins comme Roku. Et il se marie aussi à merveille en

cocktails avec des rhums ambrés, ou des liqueurs à base de plantes,
comme la Suze !”

Caisse - 24x20cl

• 4 cl de Gin Roku
• 12 cl de Tonic Water Citron Hysope
• 1 rondelle de citron jaune
• Baies roses

Le Gin To’ Citron

20 cl

NOTRE VALEUR AJOUTÉE

LE CONSEIL DE NOS BARTENDERS

Fabriqué
en France

Naturel
et Bio



Valeurs nutritionnelles

En moyenne pour 100 ml : 

Énergie 30 kcal / 125 kJ 
Matières Grasses 0g (dont Acides gras saturés 0g)
Glucides 7,5g (dont sucres 7,5g)
Protéines 0g
Sel 10mg

Ingrédients
Eau gazéifiée, sucre*, arôme naturel de fleur
de sureau*, acide citrique, arôme naturel de
quassia, arôme naturel d'agrumes, arôme
naturel de gentiane, arôme naturel de
quinquina. 
*Issu de l’agriculture biologique

Fleur de Sureau
Tonic Water

"Le Tonic Water Fleur de Sureau Hysope sublime magnifiquement
les Gins très parfumés comme celui de Christian Drouin ou G’Vine.
Il s'accorde aussi parfaitement avec des eaux-de-vie comme le

Cognac, l'Armagnac ou même le Calvados en Calva Tonic !”

Le Tonic Water Fleur de Sureau Hysope incarne le profil floral le plus marqué de notre
gamme. Dès la première gorgée, il évoque de notes de fleurs printanières qui laissent

place à une amertume franche en bouche, grâce au caractère aromatique
emblématique des Tonics Hysope !

Caisse - 24x20cl

• 4 cl de Gin de Christian Drouin
• 12 cl de Tonic Water Fleur de Sureau Hysope
• 1 demi tranche d’orange
• 1 brin de romarin

Le Gin To’ Sureau

20 cl

NOTRE VALEUR AJOUTÉE

LE CONSEIL DE NOS BARTENDERS

Fabriqué
en France

Naturel
et Bio



Recettes Cocktails



Ingrédients
3 cl de St-Germain
1,5 cl de jus de citron jaune
15 cl de Soda Craft
Pamplemousse
Garnish
Fleurs comestibles

Ingrédients
4 cl de Gin Citadelle
12 cl de Soda Craft
Pamplemousse

Garnish
Brin de romarin

5 cl de Téquila Don julio
2,5 cl de jus de citron vert
1 cl de sirop d’agave
10 cl de Soda Craft
Pamplemousse

Tranche de pamplemousse
Fleur de sel

Ingrédients

Garnish

Soda Craft ·  Pamplemousse

Paloma

Ingrédients
15 cl de Soda Craft
Pamplemousse
2,5 cl de jus de citron vert
1 cl de sirop d’agave
2 traits d’Angustora Bitter
Garnish
Sel au piment d’Espelette
Citron vert

Palomita

Gin Pamp’Spritz Rosé

Ingrédients
4 cl de Mezcal Koch
2,5 cl de jus de citron vert
1 cl de sirop simple
8 cl de Soda Craft
Pamplemousse

Mezcaloma

Garnish
Quartier de pamplemousse

Sans alcool

Low alcool



Ingrédients
4 cl de mezcal 
2 cl de sirop d’agave
1 cl de jus de citron vert
10 cl de Ginger Beer Spicy
Garnish
Tranche de gingembre
Pincée de piment

Ingrédients
4 cl de gin 
4 cl de sirop de cassis
10 cl de Ginger Beer Spicy

Garnish
Grains de raisin

4 cl de vodka Grey Goose
1 cl de jus de citron vert 
2 gouttes de bitter Angostura
12 cl de Ginger Beer Spicy

1 quartier de citron vert

Ingrédients

Garnish

Ginger Beer  ·  Spicy

Moscow Mule

Ingrédients
3 cl de sirop saveur rhum
2 cl de jus de citron vert
12 cl de Ginger Beer Spicy

Garnish
1 quartier de citron vert

Caribbean Mule

Burgundy MuleMezcal Mule 

Ingrédients
4 cl d’Apérol
1 cl de jus de citron vert
12 cl de Ginger Beer Spicy

Ginger Spritz

Garnish
1 tranche d’orange

Sans alcoolLow alcool



Tonic Water  ·  Original  

Le Parfait Gin Tonic

Ingrédients
4 cl de Campari
4 cl de vermouth rouge
6 cl de Tonic Water Original
Garnish
1 demi tranche d’orange

4 cl de gin Citadelle
12 cl de Tonic Water Original

Ingrédients

1 tranche de pamplemousse
1 brin de romarin

Garnish

Americano

Ingrédients
1 shot d’espresso chaud
2 cl de fleur d’oranger
10 cl de Tonic Water Original
Garnish
1 zest d’orange

Espresso Tonic 

Sans alcool

Ingrédients
4 cl de gin
2 cl d’Apérol
2 cl de jus de citron jaune
6 cl de Tonic Water original
Garnish
Feuille de laurier

Gina Spritz

Ingrédients
5 cl de Lillet blanc
10 cl de Tonic Water original

Garnish
1 lamelle de concombre
Feuilles de menthe

Lillet Tonic

Low alcool



Ingrédients
4 cl de gin
2 cl de jus de citron
1,5 cl de cordial de basilic
0,5 cl de miel de fleurs
5 cl de Tonic Water Concombre 
Garnish
Feuilles de basilic

Ingrédients
4 cl de tequila
1 cl de jus de citron vert
12 cl de Tonic Water Concombre

Garnish
1 quartier de citron vert

4 cl de gin Hendrick’s
12 cl de Tonic Water Concombre

1 zest de citron vert
1 brin de romarin

Ingrédients

Garnish

Le Gin To’ Concombre

Ingrédients
3 cl de JNPR N°1
2 cl de jus de citron
1,5 cl de sirop d’agave
10 cl de Tonic Water Concombre
Garnish
A quartier de citron vert
1 brin de romarin

Ceci n’est pas un Gin Tonic

Basil & Cucumber SmashTequila Tonic

Ingrédients
1,5 cl de liqueur St-Germain
2 cl de verjus
2 gouttes de solution saline
6 cl de Tonic Water Concombre

Un été à St Germain

Garnish
1 rondelle de concombre

Tonic Water  ·  Concombre

Sans alcoolLow alcool



Ingrédients
4 cl de vodka Le Philtre
2 cl de sirop d’orgeat
1 cl de jus de citron jaune
10 cl de Tonic Water Citron
Garnish
Citron deshydraté

Ingrédients
4 cl de whisky Monkey Shoulder
12 cl de Tonic Water Citron

Garnish
1 rondelle de citron jaune

4 cl de gin Roku
12 cl de Tonic Water Citron

1 rondelle de citron
Baies roses

Ingrédients

Garnish

Le Gin To’ Citron

Ingrédients
2 cl de sirop de pêche
2 cl de jus de pamplemousse
12 cl de Tonic Water Citron
Garnish
1 tranche de pamplemousse

Floreal Tonic

Le Philtre d’amourMonkey Tonic

Ingrédients
4 cl de gin Citadelle
2 cl de jus de citron jaune
2 cl de sirop de sucre
1 blanc d’oeuf
8 cl de Tonic Water Citron

Gin Fizz

Garnish
1 rondelle de citron

Tonic Water  ·  Citron

Sans alcool



Ingrédients
4 cl de gin
1,5 cl de vermouth blanc
1 cl de liqueur de violette
10 cl Tonic Water Fleur de Sureau
Garnish
1 zest de citron vert

Ingrédients
4 cl de St-Germain
6 cl de prosecco
6 cl Tonic Water Fleur de Sureau
Garnish
1 rondelle de citron vert
Feuilles de menthe

4 cl de gin Christian Drouin 
12 cl Tonic Water Fleur de Sureau

1 demi tranche d’orange
1 brin de romarin

Ingrédients

Garnish

Le Gin To Printemps

Ingrédients
3 cl de jus de citron vert
2 cl de jus de fruit de la passion
10 cl Tonic Water Fleur de Sureau
Garnish
1 rondelle de citron vert

Passion Spritz

To the moonHugo Spritz

Ingrédients
5 cl de liqueur Italicus
1 cl de jus de citron vert
10 cl Tonic Water Fleur de Sureau

Bergamotto Tonic

Garnish
1 zest de citron vert
Fleur de jasmin

Tonic Water ·  Fleur de Sureau 

Low alcool Sans alcool



WWW.HYSOPE.CO


