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En 2019, notre fondateur, MZriadec BuchmYller,
aeu une idZe (brillante !) :

crZer une marque de Premium Mixers
franeais et bio pour accompagner
VoS spiritueux prZfZrZzs.

LOZquipe a bien grandi et nous sommes
aujourdOhui une Zquipe unie par la passion

du partage autour de bons produits,

en toute simplicitZ.

Chez Hysope, notre obsession est

de vous faire passer de beaux et bons
moments, verre " la main !

Nos quatre Tonics et notre inimitable

Ginger Beer ont ZtZ coneus pour enchanter

vos papilles et rZhausser vos cocktails prZfZrZs.

Mais Hysope est bien plus qu'une marque.
C'est une communautZ d'Zpicuriens

qui aiment s'amuser, gozter

et savourer chaque instant.

Nous croyons en l'importance
de prendre le temps de dZguster, de vivre
et en la magie des moments partagZs.

MANIFESTE
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1
Chez Hysope, notre Zquipe d'Zpicuriens
sZvertue chaque jour " vous proposer

une gamme de Premium Mixers
de qualitZ, franeais et bio.

NOTRE VALEUR AJOUTfE

Le gozt authentique, peu sucrZ et sans dZtour,
de nos quatre Tonics et de notre Ginger Beer.
Franeais et Pers de I'stre, nous sommes des amateurs
de goZts francs et de moments intenses (comme nos bulles!) .
Vous l'aurez compris : chez nous, on a du caractere
et chague promesse de saveur est tenue !

NOTRE MISSION

Vous offrir, ~ vous et vos clients, la meilleure eporience
cocktail qui soit. Tout simplement.
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Nos Premium Mixers

franeais & organiques

Du gozt et du caractere
pour transformer les cocktails les plus simples en plaisirs,
et pour se marier avec une large palette de spiritueux.

FABRI! Uf EN FRANCE

Des recettes crZZes " Grasse ,
produites en Normandie et avec
du sucre de betterave bio provenant
des Hauts-de-France.
Aux manettes, une Zquipe de bordelais,
dZcidZe " vous offrir le meilleur.

UNE BULLE INTENSE

Une bulle intense et bne qui persiste
dans le temps pour une parfaite tenue
en cocktail ! Le dosage idZal
pour rZvZler les saveurs
de notre mixer et de vos spiritueux.

B

NATUREL ET BIO

CertibZs par Ecocert depuis
nos dZbuts, choisir des ingrZdients bio
est pour nous une Zvidence.
Chez Hysope, les listes dOingrZdients
sont courtes, sans ar™me artibciel
et sans Zdulcorant !

DES GOO6TS FRANCS

Nos mixers sont ZlaborZs avec le plus
haut grade d'ar™me nature| pour savourer
le vrai goZt des ingrZdients !

Des saveurs franches, authentiques,
sans dZtour, qui sublimeront vos cocktails
sans jamais masquer les spiritueux.



Notre gamme

Chez Hysope, notre obsession est de vous faire passer de beaux et bons moments, verre ~ la main !
Notre gamme de Premium Mixers a ZtZ coneue pour rZhausser vos cocktails prZfZrZs.

Ginger Beer Tonic Water Tonic Water Tonic Water Tonic Water
Spicy Original Concombre Citron Fleur de Sureau
Gingembre corsZ Amertume franche Fra”cheur Citron conbt Notes Rorales
& touche de piment & orange amere & amertume douce & amertume franche & amertume franche
75cl¥20cl 75cl¥20cl 20cl 20cl 20cl




fDITO

Ceci n'est pas un manuel de mixologie
ni une bible de cocktails complexes
nZcessitant une dizaine dO ingrZdients...
Ceci est une ode " la simplicitZ,

aux saveurs franches, aux ingrZdients
de qualitZ, " la fra"cheur...

Avec nos Tonics et Ginger Beer ,
vous pourrez rZaliser une variZtZ
bien plus large de Long Drinks
gue les incontournables

Gin Tonic et Moscow Mule.

Rendez honneur aux spiritueux
de qualitZ que vous utilisez,
choisissez des mixers de qualitZ.
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Intemporels

Les cocktails indZmodables,
apprZciZs par tous et qui font toujours l'unanimitZ
aupres de vos clients, ils seront toujours
un succes garanti groce ~ la touche Hysope !



LE MOSCOW MULE

INGREDIENTS

- 4 ¢l de Vodka
Grey Goose

- 12 cl de Ginger Beer
Spicy Hysope

- 1clde jus de citron vert

+ 2 gouttes de bitter
Angostura

GARNISII

+ 1quartier de citron vert

* Remplissez un mug en cuivre de gros glagons.

* Mélangez avec une cuillére a cocktail pour rafraichir le verre.
» Versez 4 cl de Vodka Grey Goose, 1¢l de jus de citron vert.

» Allongez avec 12 cl de Ginger Beer Spicy Hysope. Mélangez.

» Terminez avec 2 gouttes de bitter Angostura

* Disposez un ddome de glace pilée et un quartier
de citron vert pour la décoration.

» Servez accompagné de la bouteille de Ginger Beer Spicy Hysope.



INGRfDIENTS

¥ 4 cl deGin Citadelle

¥ 12 cl deTonic Water
Original Hysope

GARNISH

¥ 1 demi-tranche

de pamplemousse
¥ 1 brin deromarin

LE GINITONIC

¥Remplissez un verre piscine de gros glasons.

¥MZlangez avec une cuillere ~ cocktail pour rafra”ch ir le verre.
¥Versez 4 cl de Gin Citadelle.
¥Allongez avec 12 cl de Tonic Water Original Hysope. MZlangez.

¥Disposez une demi-tranche de pamplemousse
ainsi quOun brin de romarin sur le haut du verre.

¥Servez accompagnZ de la bouteille de Tonic Water Original Hysope.
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LE GINTO O CONCOMBRE

INGRfDIENTS [

¥ 4 cl de Gin HendrickOs

¥ 12 cl deTonic Water
Concombre Hysope

GARNISH
¥ 1 zeste decitron vert
¥ 1 brin deromarin

M

¥Remplissez un verre piscine de gros glasons.

¥MZlangez avec une cuillere ~ cocktail pour rafra’ch ir le verre.
¥Versez 4 cl de Gin HendrickOs.

¥Allongez avec 12 cl de Tonic Water Concombre Hysope. MZlangez.

¥Exprimez le zeste de citron vert avant de le dZposer
dans le verre avec un brin de romarin.

¥Servez accompagnZ de la bouteille de Tonic Water Concombre Hysope.
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LE GINTTOOQCITRON

INGRfDIENTS

¥ 4 cl deGin Citadelle
Rouge

¥ 12 cl deTonic Water
Citron Hysope

GARNISH
¥ 1 rondelle de

citron jaune
¥Baies roses

¥Remplissez un verre piscine de gros glasons.

¥MZlangez avec une cuillere ~ cocktail pour rafra”ch ir le verre.
¥Versez 4 cl de Gin Citadelle Rouge.

¥Allongez avec 12 cl de Tonic Water Citron Hysope. MZlangez.

¥Ajoutez une rondelle de citron jaune et une pincZe
de baies roses pour la dZcoration.

¥Servez accompagnZ de la bouteille de Tonic Water Citron Hysope.
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INGRfDIENTS

¥ 4 cl de Gin Drouin
¥ 12 cl deTonic Water
Fleur de Sureau Hysope

GARNISH
¥ 1 demi-tranche d@ange
¥ 1 brin deromarin

¥Remplissez un verre piscine de gros glasons.

¥MZlangez avec une cuillsre ~ cocktail pour rafra’ch ir le verre.
¥Versez 4 cl de Gin Drouin.
¥Allongez avec 12 cl de Tonic Water Fleur de Sureau Hysope. MZlangez.

¥Disposez une demi-tranche dOorange et un brin de romarin
pour la prZsentation.

¥Servez accompagnZ de la bouteille de Tonic Water Fleur de Sureau Hysope.
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INTERVIEW

THOMAS & CHARLOTTE JOURDAN

Fondateurs de [Ristillerie de Saint Malet MalouinOs

Parlez-nous
de votre distillerie !
En 2019, nous avons fondZ le Gin
MalouinOs, avec pour objectif de
crZer un Gin qui fait honneur au
nord de la Bretagne, au patrimoine
rZgional : il est ~ base dOalgues.
3 ans plus tard, nous avons eu
envie de crZer une distillerie I o
il 'y aurait dZz en avoir depuis
longtemps en fait ! La Distillerie de
Saint Malo est la premisre et la
derniere distillerie intra muros.

Vous avez observZ
une Zvolution dans
la consommation
du Gin ?
Au lancement de MalouinOs, on
nous riait au nez : personne ne
comprenait pourquoi on crZait un
Gin. AujourdOhui, on nous rappelle
pour nous commander des
bouteilles (rires). Ces 4 dernieres
annZes, le Gin a vraiment explosZ !
AujourdOhui, on dZguste un Gin
Tonic " IGapZro, comme une coupe
de champagne ou un bon verre de
vin.
On a encore des clients qui nous
disent ne pas aimer le Gin : on leur
fait des Gin Tonic MalouinOs avec
du Tonic Hysope, et " ils changent
dGavis !

Votre _cocktail
przfzrz ?
On prZfere la simplicitZ, alors ce
sera un Gin Tonic, le plus simple
possible : un bon Gin MalouinOs,
un Tonic Hysope, de la glace et
oOest parfait.

Quand des clients
me disent ne pas aimer
le Gin, on leur fait
des Gin Tonic MalouinOs
avec du Tonic Hysope,
et I"ils changent dOavis !

Hysope est le mixer
le plus en corrZlation

avec mes marques,
ma faeon de disti !ler,

et ma dZmarche. ‘ ‘
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INTERVIEW

JEREMY.LAUILHE

Meilleur Ouvrier de France Barman 2023

Comment devient-on
MOF ~ 35 ans ?

Au lycZe h™telier de Biarritz jOai su
rapidement que je voulais «tre barman.
JBai obtenu mon bac, mon BTS, puis ma
Mention ComplZmentaire Barman. E ce
momentI", le titre de Meilleur Quvrier
de France nexistait pas pour la classe
Barman. Je mZtais toujours promis que
lorsque le titre existerait et que je me
sentirai pret, je me prZsenterai ! JOai
travaillZ dans plusieurs Ztablissements :

" St Barth, * Dax oe jOai crZZ MOJO,
Biarritz ~ IOH™tel du Palais. JOai lancZ
"BONBUVANT" aussi ! Apres toutes ces
expZriences, jOai souhaitZ aller au bout
de mon reve : prZparer le concours d'un
des Meilleurs Ouvriers de France. Je me
sentais pret au bout de 15 ans ! Je me
suis dit : je me lance, cOest le moment. Et
«a sQest tres bien passZ !

QuOest-ce qui fait un bon
barman selon toi ?

Un bon barman aime avant tout le
contact client. Je maintiens que cest

avant tout un mZtier de service ! Il faut
que nos clients prennent du plaisir.
Boire un cocktail ce nOest pas un
besoin physiologique : en tant que

barman on est " pour prendre du plaisir
derrisre le comptoir mais notre prioritZ

doit rester celle de faire plaisir aux
gens.

Quel cocktail aimes-tu
le plus travailler ?

Le cocktail que jOaime le plus servir cest
celui qui fera plaisir = mon client.
JOadore observer sa premisre rZaction.
CQest le moment le plus vrai ! Les
expressions du visage " la premiere
gorgZe ne trompent pas.

QuQest-ce qui est important
pour toi dans un mixer ?

La bulle ! Le nerf de la guerre cOest
|Geffervescence. La bulle cOest un repere
chez les clients. Ensuite une gamme
diversibZe aussi cOest indispensable.
Chez vous, le Tonic Fleur de Sureau est
tres subtil, cOest mon prZfZrZ ! Et enbn
du choix dans les formats. Pour les Gin
Tonic cOest important dOavoir une petite
bouteille individuelle servie avec le
verre, mais quand tu fais du cocktail
avec du topping Tonic, le grand format
est hyper pratique.

Comment tu choisis les
produits que tu travailles ?

Circuit court, saisonnalitZ, Zco-
responsabilitZ, moins de dZchet. Je suis
aussi tres attachZ aux rencontres. JOai
besoin qudil y ait un feeling : derrisre les
produits il y a des hommes, des
femmes, qui vont parler de leur savoir
faire. jOai besoin de travailler des produits
quiont du sens.
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Pour moi I'e! ervescence d'un mixer est capitale, c'est le nerf de guerre !

Chez Hysope vous avez une vraie ma’trise de la bulle.



INTERVIEW INTERVIEW

GABRIEL PONS

Ambassadeur Bacardi Martini Sud Ouggix barman au Frida, Calbar)

LUDOVIC PERRON

S S
Fondateur de IBistillerie du Rh™ne DE PI'L?/)

o

QuOest-ce qui te fait viprer
dans ton travail aujourdOhui ?
Le relationnel : cOest le plus important dans
le mZtier au quotidien. Mes clients sont
autant des chefs dOentreprise, que les
barmen, que les clients Pnaux. Ce qui me
pla’t cOest que 98% de mon travail cOest le
partage. COest un mZtier qui fait rever, donc il
faut faire rever.

Est-ce que tu dirais que
le Gin Tonic est une vraie
tendance aujourdOhui ?

CQest plus quOune tendance, ~ Bordeaux
en tout cas cOest un incontournable. Mais
aujourdOhui, on remarque que les consorn
mateurs ne prennent pas que des Gin
Tonic ~ |GapZritif. E la bn du repas on nOa
plus envie dOun digestif, on a envie dOun
Gin Tonic !

Ce qui est intZressant avec ce cocktail,
cOest que la variZtZ de Gins et la variZtZ de
mixers qui existent te permettent de
pimper ton Gin ToO. COest vraiment une
boisson que tu peux personnaliser selon
tes goZts : un peu comme si tu crZais ton
dessert ! Tu choisis un Gin ZpicZ par
exemple, et le Tonic Concombre HYSOPE,
et tOas ton Gin Tonic sur mesure.

QuOest-ce qui tOinspire
dans tes crZations cocktails ?

Bonne question. Je crZe des cocktails *
Iinstinct. En concours, je ne les goZtais

jamais. Les premiers " le gozter, cOZtait le
jury. Je rZRZchis ~ comment sa peut

toucher un maximum de gens. Le cocktail
cOest pas pour toi, cOest pour les autres. Si tu
connais tes classiques par clur, et que tu
connais tes regles dOaccord, tu ajoutes un
peu de feeling, et tu fais de super
assemblages !

La diversitZ dans une gamme
de mixers tOaide-t-elle dans
ta crzativitZ ?

JOutilise les mixers dans toutes mes
crZations, et je joue ~ 200% avec la
diversitZ dOune gamme. Personnellement,
ce que jOaime boire cOest les long drinks.
LO&Zpoque des jus dOananas ultra sucrZs est
rZvolue ! Les mixers sont arrivZs, ils
permettent de faire un cocktail de caractere

ou dOajouter la touche que tu as en tte.

La gamme HYSOPE est vraiment cool pour
«a : le Tonic Concombre permet dOapporter
une touche plus sucrZe, le Tonic Original va
amener un c™tZ plus franc au cocktail, et la
Ginger Beer ramene de IOZpice.
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La gamme Hysope me permet dOajouter la touche que jOai en tste dans mes crZations :

la sucrositZ, un c™tZ franc, ou une touche ZpicZe.

Pourquoi avoir
fondZ la Distillerie
du Rh™ne ?
JOZtais sommelier de formation,
depuis longtemps javais envie de
crZer mes propres spiritueux pour
laisser libre cours ~ ma crZativitZ et
retranscrire mes valeurs et le
patrimoine local. JOZtais dZj> un
passionnZ de Gin, et jOavais dZj" en
tste la recette de notre Gin njl
ADN, cZtait comme une Zvidence !
Toutes les botaniques utilisZes
poussent naturellement dans la
rZgion Rh™ne Alpes. On a la
chance de travailler en circuit court
avec des botaniques sauvages,
locales et bio.

As-tu remarquZ
des tendances
sur le marchZ
du cocktail ?

Le Gin Tonic est clairement un
incontournable depuis une dizaine
dOannZes dans les grandes villes.
Mais maintenant, les liqueurs
recommencent ~ stre un rZel point
d'intZret pour les consommateurs.
Dans tous les cas, les points
communs des cocktails tendance,
cOest quils doivent stre simples ~
rZaliser !

CQest tout IOenjeu de la tendance

,
8,
o OQ

« CRfA

OLong DrinkO, ‘9\9
cOest ce que je £
conseille en
dZgustation avec mes
spiritueux, ils sont souvent
rafra’chissants, simples et parfaits
pour lapZritif.  LOunivers des
spiritueux est un univers de plaisir :
il faut aller au plus simple, pour ne
pas compliquer ce moment
convivial.

; o
iTnoN

Comment fait-on
pour quOun Gin Tonic
soit simple mais bon ?

On prend un bon Gin, le Gin ADN
de prZfZrence ! Et on IQallonge
avec un bon mixer : la qualitZ du
mixer est aussi importante que
tout ce qudil peut y avoir dans le
verre. Le Tonic va mettre en avant,
exhauster les ar™mes du
spiritueux. Il faut choisir un Tonic
avec une aromatique assez
neutre, un taux de sucre assez
bas, et des bulles bnes. Quelque
chose de digeste pour pouvoir se
resservir | Hysope coche toutes
ses cases, cOest pour «a que jOai
717 convaincu des le dZbut par la
marque.

(SVS X(\3

Hysope vZhicule les valeurs que jOaime.

COest franeais, cOest bio, cOest bon :

jOai ZtZ convaincu des le dZbut par la marque.



Tendance

Nos revisites des grands classiques Mules
et long drinks '& Tonic|, avec des alcools tendance.
Des crZations simples et actuelles pour rZinventer votre carte
avec ce que vous avez dZj" derriere votre bar !



INGRfDIENTS

¥ 4 cl de Mezcal
Herencia de Sanchez

¥ 10 cl deGinger Beer
Spicy Hysope

¥1 cl dejus de citron vert

¥2 clde sirop dOagave

GARNISH

¥ 1 tranche de
gingembre frais

¥ 1 pincZe depiment

MEZCAL MULE

¥Remplissez un mug en cuivre de gros glasons.
¥MZlangez avec une cuillere ~ cocktails pour rafra’c hir le verre.

¥Directement au verre : versez 4 cl de Mez~cal Herencvia de Sanchez,
1 cl de jus de citron vert et 2 cl de sirop dOagave. MZlangez.

¥Allongez avec 10 cl de Ginger Beer Spicy Hysope.

¥Disposez un d™me de glace pilZe, placez une tranche de gingembre frais.
¥Saupoudrez dOune pincZe de piment.

¥Servez accompagnZ de la bouteille de Ginger Beer Spicy Hysope.
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LILLEET TN IEC

INGRfDIENTS

¥ 5 clLillet Blanc

¥ 10 cl deTonic Water
Original Hysope

GARNISH

¥ 1 lamelle deconcombre
¥! fraise

¥Feuilles de menthe

THODULT EN FRAI

ILLETB

¥Remplissez un grand verre " vin de gros glasons.

¥MZlangez avec une cuillere ~ cocktail pour rafra”ch ir le verre.
¥Versez 5 cl de Lillet Blanc directement sur les glasons.

¥Allongez avec 10 cl de Tonic Water Original Hysope. MZlangez.
¥Ajoutez une lamelle de concombre, plaguZe contre la paroi du verre.

¥Coupez une fraise en deux, frappez les feuilles de menthe,
et dZposez-les en dZcoration.

¥Servez accompagnZ de la bouteille de Tonic Water Original Hysope.
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UN ETEA ST GERMAIN

INGREDIENTS

- 1,5 cl de St-Germain

- 6 cl de Tonic Water
Concombre Hysope

- 2 cl de verjus

- 2 gouttes de
solution saline

GARNISII
- 1fleur de jasmin
- 1tranche de concombre

+ Avant tout, préparez votre solution saline. Mélanger 20 g de sel
480 gd'eau tiede. Placez la dans un flacon doseur au frais
minimum 15 minutes avant de préparer votre cocktail.

+ Remplissez un verre piscine de gros glagons.
* Mélangez avec une cuillére a cocktail pour rafraichir le verre.

» Versez 1,5 cl de St-Germain, 2 cl de verjus et 2 gouttes
de solution saline.

+ Allongez avec 6 cl de Tonic Water Concombre. Mélangez.
» Décorez avec une fleur de jasmin fraiche et une tranche de concombre frais.
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INGRfDIENTS

¥ 4 cl de Whisky
Monkey Shoulder

¥ 12 cl deTonic Water
Citron Hysope

GARNISH
¥ 1 tranche
de citron jaune

WHISKY TONIC

¥Remplissez un verre Old Fashioned de gros glasons.

¥MZlangez avec une cuillere ~ cocktail pour rafra”ch ir le verre.
¥Versez 4 cl de Whisky Monkey Shoulder.

¥Allongez avec 12 cl de Tonic Water Citron Hysope. MZlangez.
¥Disposez une tranche de citron jaune frais en dZcoration.

¥Servez accompagnZ de la bouteille de Tonic Water Citron Hysope.
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INGRfDIENTS

¥ 4 cl de GOVine Floraison

¥ 12 cl deTonic Water
Fleur de Sureau Hysope

¥ 2 cl de jus de citron jaune

GARNISH
¥ 1 tranche decitron jaune

¥Remplissez un verre Collins de gros glasons.

¥MZlangez avec une cuillere ~ cocktails pour rafra’c hir le verre.
¥Versez 4 cl de Gin GOVine Floraison et 2 cl de jus de citrjaune.
¥Allongez de 12 cl de Tonic Water Fleur de Sureau Hysope. MZlangez.

¥Disposez une rondelle de citron jaune contre la paroi du verre
pour un bel effet de transparence.

¥Servez accompagnZ de la bouteille de Tonic Water Fleur de Sureau Hysope.
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INTERVIEW

JEAN PHILIPPE BALLANGER

Fondateur de IBistillerie Moon Harbour & The C Spirits

Pourquoi avoir
fondZ une distillerie
" Bordeaux ?
Iy a 6 ans, jai fondZ Moon
Harbour avec la passion du whisky
et |Genvie dOen crZer un 100%
bordelais. Je voulais montrer
qubon peut faire un tres bon
whisky avec des ingrZdients
locaux ! On a ensuite crZZ Moon
Gin, en raison de la tendance. On
sOest dit : OcOest pas compliquZ
faire, donc pourquoi pas lancer
notre propre gin 20 La premisre
recette a directement fonctionnZ.
CQest aussi intZressant dOavoir du
Gin dans sa gamme, car |l
convainc nos consommateurs qui
ne sont pas forcZment fans du
Whisky.

Avez-vous constatZ
des Zvolutions sur
le marchZ des cocktails ?
Oui ! Meme si les cocktails ~ base
de whisky ont encore du mal ~
sZduire pleinement les consom-
mateurs, on remarque clairement
|Gessor des OLong DrinksO. Des
quOun client achte une bouteille
de spiritueux Moon Harbour, ils
nous demandent directement
avec quoi IOassocier.
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Une bouteille de Tonic, de Ginger
Beer : cOest simple, cOest rapide et
«a pla’t. Chez The C Spirits, on
vend plus de Gin Tonic que de
short drinks !

Et sur le marchZ
des mixers ?
Les gens sOintZressent plus aux
mixers haut de gamme, comme ils
sOintZressent plus " la qualitZ des
spiritueux. COest aussi notre r™le
dOZduquer les consommateurs : tu
ne peux pas prendre Moon Gin
avec un tonic dans une bouteille
en plastique ! Un mauvais mixer
peut tuer la qualitZ du spiritueux,
et vice versa. Ce qui compte pour
nous chez un mixer cOest la qualitZ,
la proximitZ, le c™tZ franeais, une
histoire derriere le produit. COest
pour «a quon a choisi Hysope.

Ce qui compte pour nous chez un mixer cOest la qualitZ, la proximitZ,

le c™tZ franeais, une histoire derriere le produit. COest pour *a quOon a choisi Hysope.

INTERVIEW

RfMY CHALOTS

Chef BarmarNu” Lille

Qubest-ce qui est
important dans ton
mZtier au quotidien ?

La recherche, IGenvie dOaller plus
loin. Le fait dOstre exigeant sur les
produits que jOutilise : je regarde
ZnormZment la fason de travailler
de mes fournisseurs, sOils sont
soucieux de IOenvironnement.
JOessaie de travailler seulement
des produits franeais et bio. Je
trouve «a aussi hyper important de
pousser de bons produits aupres
des consommateurs !

QuQest-ce qulily a
comme cocktails
“la carte du Nu ?

On a plusieurs types de cocktails :
des cocktails crZation, des
classiques et des intemporels.
Dans notre carte dOintemporels on
ne travaille pas de Pi—a Colada ou
de Mojito, on propose le
StGermain Spritz, le Negroni, le
Moscow MuleE Le Gin Tonic aussi
bien szr. Au bar, on a crZZ notre
propre Gin avec la distillerie
dOHautefeuille. Un Gin basZ sur de
la cardamome, citron noir dOlran,
baies de genisvre, © mettre avec
le Tonic Hysope qui marche tres
tres bien : cOest un accord parfait
pour moi !

Le marchZ des mixers
est en pleine croissance. _
Est-ce que tu as remarquZ
cette tendance dans
ton quotidien ?
Oui ! Il'y a eu un vrai boum sur le
marchZ des mixers, et surtout sur le
marchZ franeais. Beaucoup de choses
se sont crZZes, des choses bonnes et
moins bonnes. Un mixer cOest tres
important dans un cocktalil, a amene
de IOamertume, de la sucrositZ, du
pZtillantE La bulle est le critsre le plus
important ! Votre bulle est bne, elle a
du corps, sans en avoir trop, et elle est
persistante. Vous avez su trouver
I6Zquilibre. ,a permet ~ mes cocktails
dOetre agrZables " boire, et cOest ce que
je cherche !

Chez Hysope, vous avez
su trouver IOZquilibre
sur la bulle !

Elle est bne, a du corps
et elle est persistante.

,apermet ~ mes cocktails
dGtre agrZables ~ boire,
et cQest ce que je cherche !
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Peux-tu nous parler de la
carte cocktails du Laho ?

On renouvelle la carte cocktails ~
chaque saison. On teste des choses,
eton en crZe de nouvelles une annZe
sur |Qautre. Cette annZe par exemple,
vu IGengouement de nos clients pour le
Gin, on a rajoutZ un cocktail * base de
Gin. Laho cOest un rooftop vZgZtal :
beaucoup de notre inspiration est
autour du vZgZtal. Tous les cocktails
notre carte ont des plantes
aromatiques dans leurs recettes.

Enbn, cOest important pour nous de
servir des cocktails 100% franeais : on
travaille alors au maximum avec des
marques franeaises.

As-tu remarquZ des
tendances Zmerger
sur le marchZ du cocktail ?

Le mocktail a eu un vrai succes sur
cette saison. On a meme servi plus de
mocktails que de cocktails ! Lors de la
crZation de la carte de 102tZ 2023, on a
pris le parti de remplacer |Geau pZtillante
en cocktail par du tonic, pour valoriser
notre carte de mocktails. La plupart de
nos mocktails sont avec Hysope
d@ailleurs, «a rajoute un vrai twist, meme
si cOest sans alcool.

44

Pourquoi Hysope ?

CQOest bon, cOest franeais. Quand on a
commencZ " bosser avec vous, cOZtait
les dZbuts de la marque, cQest la qualitZ
qui a fait la diffZrence ! Le Tonic est
incroyable, la Ginger Beer est
excellente. COest compliquZ dOen
trouver une avec ce c™tZ poivrZ, et
autant de caractere, et pourtant jOen ai
beaucoup essayZ. COest celle que je
prZfere.

Ton cocktail prZfZrZ
sur ta carte ?

La Vanille : Monkey Shoulder, Ginger
Beer Hysope, sirop de vanille, verveine
fra’che. COest le plus simple, et le plus
ZquilibrZ. Meme si tOaimes pas le
whisky il passe vraiment bien !

Comment est nZ
Alambic Bourguignon ?

Cela fait bien longtemps que je travaille

dans 1Ounivers des spiritueux. JOai

toujours eu une passion pour les
eaux-de-vie. JOai notamment travaillZ sur
le renouveau des spiritueux franeais
oubliZs. Quand jOai quittZ mon prZcZdent
travail, je me suis mis " la recherche
dOune ancienne distillerie  pour
construire quelque chose qui avait du
sens. Mon choix sOest arrtZ sur une
distillerie familiale crzZe en 1941 au milieu
des plus belles vignes du monde :
" Beaune. COest I' quOest nZ Alambic
Bourguignon et SABOS.

Quel Ztait le projet
derriere IOouverture
de ta distillerie ?

En choisissant la distillerie ~ Beaune,
jOGavais un double challenge : relancer
des AOC oubliZes, le Marc et la Fine de
Bourgogne, et rZunir le monde du vin et
des spiritueux.

As-tu ressenti
une Zvolution dans
la consommation
de cocktails en France ?
Je travaille le cocktail depuis
longtemps, car pour moi *a va dans le
sens de ce que je souhaite : dZdiaboli-
ser les spiritueux et les dZmocratiser !
LO%oge dOor des cocktails en France date

des annZes 1920-1930, puis il y a eu un
renouveau dans les annZes 70-80 avec
des produits de masse, et beaucoup de
sucre. La consommation aujourdOhui a
ZvoluZ : les consommateurs font
attention aux ingrZdients, leurs origines,
la fason dont cOest fait... Il faut de bons
ingrZdients pour faire un bon cocktail,
comme pour la distillation et la cuisine,
la matiere premiere est essentielle, et
vous en faites partie.

COest quoi les Ztapes
pour faire un bon cocktail ?

Le meilleur cocktail sera toujours dans
les bars fait par des professionnels. E la
maison il doit tre simple et efbcace, Il
faut respecter les bons dosages et
rechercher 1GZquilibre. Personnellement
dans un Gin Tonic, je conseille 5cl de
Gin et 10cl de Tonic ~ mes clients. Et
enbn, comme je disais, il faut de bons
ingrZdients. On ne va pas mettre un bon
spiritueux avec un mixer basique, ou un
spiritueux industriel avec un bon mixer !
Et puis, cOest dommage de dZpenser de
|Gargent dans un spiritueux artisanal et
avoir un mixer qui va masquer le travail
du distillateur et son gozt. COest comme
en cuisine : dans un cocktail, tous les
ingrZdients sont importants pour une
bonne recette et une bonne expZrience
de consommation meme " la maison !

Pour faire de bons cocktails, il faut de bons ingrZdents,

et Hysope en fait partie.




Sighature

Nos crZations originales, coneues pour ravir
les amateurs de mixologie avertis ou les artistes du bar.
Associations originales, verres ZIZgants, cordials faits maisonE
ces 5 cocktails sauront piquer votre curiositZ !



BURGUNDY [MUIHE

INGRfDIENTS

COCKTAIL

¥ 4 cl deGin SabOs

¥ 10 cl deGinger Beer
Spicy Hysope

¥ 4 cl de cordial
de verjus de Bourgogne

CORDIAL

¥ 20 cl de verjus

¥ 140 g desucre en poudre
¥ 100 g debaies de cassis

GARNISH
¥ Grains de raisins

Remplissez un verre Julep de glasons
¥MZlangez avec une cuillere ~ cocktail pour rafra’ch ir le verre.
¥Versez 4 cl de Gin SabOs puis 4 cl de cordial de verjus.
¥Shakez ! Et " I0aide dOune passoire ~ cocktail,
versez le mZlange dans le Julep.
¥Allongez avec 10 cl de Ginger Beer Spicy Hysope.
¥Disposez un d™me de glace pilZe et posez quelques grains
de raisin en dZcoration.
¥Servez accompagnZ de la bouteille de Ginger Beer Spicy Hysope.

PrZparez le cordial de verjus de Bourgogne maison

¥Dans une casserole : versez 20 cl de verjus de Bourgogne,
puis 140 g de sucre en poudre. MZlangez.
¥Faire chauffer " feu moyen, puis montez en tempZrature
en remuant rZgulierement. Laissez le mZlange frZmir pendant
environ 2 minutes. Le sucre doit stre completement dissous
dans le verjus.
¥Ajoutez les 100 g de baies de cassis, remuez bien pour les incorporer.
¥Baissez " feu doux et laissez mijoter la prZparation pendant
8 minutes en remuant occasionnellement.

¥Placez la casserole hors du feu et laissez le mZlange refroidir.
¥Une fois refroidi, bltrez le liquide " travers un tamis.
Transvasez le cordial dans une bouteille en verre :
il est pret * otre utilisZ !
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