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Premium Mixers [frangais & organiques



En 2019, notre fondateur, Mériadec Buchmdiller,
a eu une idée (brillante !) :

créer une marque de Premium Mixers
francais et bio pour accompagner
vos spiritucux préférés.

L'équipe a bien grandi et nous sommes aujourd’hui

une équipe unie par la passion du partage autour

de bons produits, en toute simplicite.

Chez Hysope, notre obsession est de vous faire passer
de beaux et bons moments, verre a la main !

Nos guatre Tonics et notre inimitable Ginger Beer

ont été congus pour enchanter vos papilles

et réehausser vos cocktails preferes.

Mais Hysope est bien plus qu'une marque.
C'est une communauté d'épicuriens quiaiment
s'amuser, goiiter et savourer chaque instant.

Nous croyons en |'importance de prendre le temps
de déguster, de vivre et en la magie des moments partages.
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Chez Hysope, notre equipe d'épicuriens
s'évertue chaque jour a vous proposer
une gamme de Premium Mixers de qualité, francais et bio.

NOTRE VALEUR AJOUTEE

Le gout authentique, peu sucre et sans détour,
de nos quatre Tonics et de notre Ginger Beer.
Frangais et fiers de I'étre, nous sommes des amateurs
de gouts francs et de moments intenses (comme nos bulles !).
Vous l'aurez compris : chez nous, on a du caractére
et chaque promesse de saveur est tenue!

NOTRE MISSION

Vous offrir, 4 vous et vos clients, la meilleure expérience
cocktail qui soit. Tout simplement.




Nos Premium Mi

Du golt et du caractére

pour transformer les cocktails les plus simples en plaisirs,
et pour se marier avec une large palette de spiritueux.

Des recettes créées a Grasse,
produites en Normandie et avec
du sucre de betterave bio provenant
des Hauts-de-France.
Aux manettes, une équipe de bordelais,
décidée a vous offrir le meilleur.

UNE BULLE INTENSE

Une bulle intense et fine qui persiste
dans le temps pour une parfaite tenue
en cocktail ! Le dosage ideal
pour révéler les saveurs
de notre mixer et de vos spiritueux.

NATURELETBIO

Certifiés par Ecocert depuis
nos débuts, choisir des ingrédients bio
est pour nous une évidence.
Chez Hysope, les listes d'ingrédients
sont courtes, sans aréme artificiel
et sans édulcorant !

DES GOUTS FRANCS

Nos mixers sont élaborés avec le plus
haut grade d'aréme naturel, pour savourer
le vrai gout des ingrédients !

Des saveurs franches, authentiques,
sans détour, qui sublimeront vos cocktails
sans jamais masquer les spiritueux.




Ginger Beer
Spi

Gingembre corsé
& touche de piment

75cl-20cl

Notre gamme

Chez Hysope, notre obsession est de vous faire passer de beaux et bons moments, verre a la main !

Notre gamme de Premium Mixers a été congue pour réhausser vos cocktails préférés.

Tonic Water
Original
Amertume franche
& orange amére

75cl-20cl

Tonic Walter
Concombre

Fraicheur
& amertume douce

20cl

Tonic Waler
Citron

Citron confit
& amertume franche

20 cl

Tonic Water
Fleur de Sureau

Notes florales
& amertume franche

20 cl



Ginger Beer
Spicy

Notre Ginger Beer Spicy est une vraie pépite fraiche et épicée !
Unique, elle se différencie par son caractere : le véritable golt du gingembre,
avec des notes fraiches et corsées et une touche de piment en fin de bouche.
De quoi relever et signer tous vos cocktails !

Le conseil de nos bartenders

“La Ginger Beer Spicy d’'Hysope, c'est le must-have pour tous les cocktails Mules.
Son caractére unique apporte une vraie touche a mes créations les plus simples
comme les plus pointues ! Pour innover, tentez le Mezcal Mule ou encore

le Monkey Mule avec du whisky !”

A Le Moscow Mule
, Ingrédients
y X e SR By 4 ¢l de Vodka Grey Goose
" Ea}J gazeifiee, sucre*, acide cmlque, 12 ¢l de Ginger Beer Spicy Hysope
arébme naturel de gingembre, ardme naturel 1¢l de jus de citron vert
de piment.

2 gouttes de bitter Angostura
*Issu de ['agriculture biologique 1 quartier de citron vert

L 2
ﬁ Hysope Ginger Beer Spicy

Valeurs nutritionnelles.  rabriqué  Naturel
en France et Bi
En moyenne pour 100 ml : ’

Energie 39 kcal / 167 kJ |
3

Caisse - 24 x 20 ¢l Caisse - 6x 75 ¢l

770014 “ 3 H 4 “

856395 770014 " 856579

Glucides 9,8 g (dont sucres 9,8 g)

20cl
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75 cl 20 cl

Tonic Water
Original

Notre Tonic Water Original Hysope se démarque par son amertume franche
et son bouquet aromatique riche crée a partir de quassia, gentiane et quinguina,
avec des notes d’écorces d’orange amére : |a signature Hysope !
L'incontournable pour réhausser vos Gin Tonics et autres cocktails iconiques !

1,
Le conseil de nos bartenders -
“Le Tonic Water Original Hysope sublime tous mes Gins sans exception !

Son amertume marquée est parfaite pour donner du pep’s a tous mes Long Drinks.
C’est aussi un vrai bonheur pour allonger du Lillet ou du Campari !”

Le¢ Gin Tonic
4 clde Gin Citadelle
12 ¢l de Tonic Water QOriginal Hysope

1 demi-tranche de pamplemousse
1 brin de remarin

Ingrédients

Eau gazéffiée, sucre*, acide citrigue, aréme naturel
de quassia, arbme naturel d'agrumes, ardbme nature
de gentiane, ardbme naturel de guinquina.

*Issu de I'agriculture biologique

Hysope Tonic Water Original

l 3

Naturel
et Bio

Fabrique

Valeurs nutritionnelles ‘
c¢n France
En moyenne pour 100 ml : Hl
3

Caisse * 8x 75 ¢l

770014 " 856586

Caisse " 24 x 20 ¢l

14 0

7700 8564

Energie 30 kcal / 125 kJ
Glucides 7,5 g (dont sucres 7,5 g)

1



Tonic Water
Concombre

Parfait pour créer des cocktails rafraichissants, notre Tonic Water Concombre
est particulierement apprécié pour sa fraicheur et ses notes franches de concombre.
Idéal pour equilibrer I'amertume naturelle du genévrier présent dans le gin, le Tonic
Water Concombre plaira particuliérement aux amateurs d’amertume plus douce.

Ingrédients
Eau gazéifiée, sucre*, acide citrique, arome nature|

de quassia, ardbme naturel d'agrumes, ardme naturel
de gentiane, arbme naturel de concombre,

arébme naturel de quinguina.
v
L

*Issu de l'agriculture biologique
Fabriqu¢  Naturel

Valeurs nutritionnelles, ;o0 0
En moyenne pour 100 ml :
Energie 30 kcal / 125 kJ

Glucides 75 g (dont sucres 75 g)

Le Gin 1o’ Concombre

4 cl de Gin Hendrick’s

12 cl de Tonic Water Concombre Hysope
1 zeste de citron vert

1 brin de romarin

Hysope Tonic Water Concombre

Caisse - 24 x 20 ¢l

3" 770014 " 8564




Tonic Walter

Citron

Le Tonic Water Citron Hysope, c'est I'eéquilibre parfait entre une amertume affirmee
grace au quatuor signature d’'Hysope (quassia, orange amére, gentiane et quinguina),
et la fraicheur du citron confit | Un mélange aromatique généreux,
relevé par des notes d'agrumes, pour des cocktails aux notes ensoleillées.

L.e conscil de nos bartenders

“Le Tonic Water Citron Hysope met en valeur les notes citrus
de certains Gins comme Roku. Et il se marie aussi a merveille en cocktails
avec des rhums ambrés ou des liqueurs de plantes comme la Suze !”

Ingrédients

Eau gazéifiee, sucre*, acide citrique, aréme naturel
de quassia, ardme naturel d'agrumes, ardbme naturel
de citron*, ardbme naturel de gentiane, aréme naturel

de quinguina.
\
T

*Issu de l'agriculture biologique
Fabriqué  Naturel

cn France et Bio

Valeurs nutritionnelles

En moyenne pour 100 mf :
Energie 30 kcal / 125 kJ
Glucides 7.5 g (dont sucres 7.5 g)

‘
4

>

Le Gin 1o’ Citron
4 ¢l de Gin Citadelle Rouge
12 cl de Tonic Water Citron Hysope

1 rondelle de citron jaune
Baies roses

Hysope Tonic Water Citron

Caisse : 24 x 20 ¢l

25

770014 " 8564

3



Tonic Water
Fleur de Sureau

Le Tonic Water Fleur de Sureau Hysope incarne le profil floral le plus marqué
de notre gamme. Dés |la premiere gorgee, il évoque des notes de fleurs
printaniéres qui laissent place a une amertume franche en bouche,
grace au caractere aromatique emblématique des Tonics Hysope !

Le conseil de nos bartenders 4y
“Le Tonic Water Fleur de Sureau Hysope sublime magnifiguement les Gins

trés parfumés comme celui de Christian Drouin ou G'Vine.

Il s'accorde aussi parfaitement avec des eaux-de-vie comme le Cognac,

I'Armagnac ou méme le Calvados en Calva Tonic !”

ﬂg (@) Y Ingrédients Le Gin 1o’ Fleur de Surcau
@ " @ Eau gazéifiee, sucre*, arome naturel de fleur 4 cl de Gin Drouin
| » de sureau, acide citrique, ardme naturel de quassia, 12 cl de Tonic Water Fleur de Sureau Hysope
ML arome naturel d'agrumes, arome naturel de gentiane, 1 demi-tranche d'orange
oo ardbme naturel de quinquina. 1 brin de romarin
| *Issu de I'agriculture biologique
)O R DE suﬂ-"\\& ? T N
Nic whSY, AR
y =1 )
3 | Hysope Tonic Water Ileur de Sureau
Inloyiva 13 e Fabriqué Nature i i !
Valeurs nutritionnelles, 2w ~ans Caisse - 24 20 ¢l

En moyenne pour 100 ml :
Energie 30 kcal / 125 kJ
Glucides 75 g (dont sucres 75 g) 3770014 | 856432
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MEZCAL MULE a—n BURGUNDY MULE

Ingrédients

+ 4 clde Mezcal Herencia 7a ] 1 y - # [ o
de Sanchez : ' 1 y ; i e Ingrédients

- 1clde jus de citron vert - : 8 - = . 4cldeGinSabs

- 2 cl de sirop d'agave oy i 2 Ao X - 4 clde Cordial de Verjus

- 10 cl de Ginger Beer Spicy Sy b : de Bourgqgne _

- : 3 B + 10 cl de Ginger Beer Spicy
Garnish : O B
+ Tranche de gingembre frais SRR N Garnish A N
+ Pincée de piment : : * Quelgues grains de raisins

Ginger Beer - Spicy




LILLET TONIC ESPRESSO LATINI

|
|

Ingrédients
- 4 ¢l de Vodka #1
- 2,5 cld'’Amaretto Adriatico
+ Une barspoon d'eau
de fieur d'oranger
- Un shot d'espresso

Ingrédients
- 5¢lde Lillet Blanc
- 10 ¢l de Tonic Water Original

Garnish - 5 ¢l de Tonic Water Original
- Fraise i

- Feuilles de menthe (uumslll

* Lamelle de concombre . - Zeste d'orange

Tonic Waler - Original



& &/

UN ETE A ST GERMAIN s BASIL & CUCUMBER SMASH

Q[@

\ Copl ®
i W

RAY

Ingrédients

+ 4 clde Gin n®1 ADN

+ 0,5 ¢l de miel de fleurs

- 2 clde jus de citron jaune

- 1,6 cl de cordial de basilic

- 5 ¢l de Tonic Water Concombre

Ingrédients

- 1,5 clde St Germain

+ 2 clde Verjus

+ 2 dash de solution saline
- 6 cl de Tonic Water Concombre

Garnish
- Fleur de jasmin
- Rondelle de concombre

Garnish
- Feuille de basilic

Tonic Walter - Concombre



WHISKY TONIC === LE PHILTRE D'A
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Ingrédients

- 4 cl de Vodka Le Philtre

+ 1clde jus de citron jaune
- 2 ¢l de sirop d'orgeat

- 10 ¢l de Tonic Water Citron
Garnish

- Citron déshydraté

Ingrédients
- 4 ¢l de Whisky Monkey Shoulder
- 12 cl de Tonic Water Citron
Garnish

- Rondelle de citron jaune

Tonic Walter - Citron



TOM COLLINS 1 TO THE MOON

Ingrédients

- 4 clde Moon Gin

+ 1,5 ¢l de vermouth blanc
+ 4 clde G'Vine Floraison + 1cl de liqueur de violette
+ 2 cl de jus de citron jaune v q . + 10 cl de Tonic Water

- 12 cl de Tonic Water Fleur de Sureau % ot Fleur de Sureau

Ingrédients

Garnish Sl e Garnish
- Tranche de citron jaune : - Zeste de citron

Tonic Water - Fleur de Sureau
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Mériadec Buchmaiiller
Directeur Général / Export
meriadec.buchmuller@hysope.cc
06 58 74 8141

Marie Aurieres Clément Augier
Directrice Commerciale Off Trade Directeur Commercial On Trade
marie.aurieres@hysope.co clement.augier@hysope.co
07 6104 27 26 06 98 59 95 69

Liloue Hermant Charles de la Sauzay
Responsable Export Directeur Comptes Clés On Trade
liloue.hermant@hysope.co charles.delasauzay®@hysope.co

06 020528 24 06 4217 3137



PALETTISATION

T _omGinaL ‘

DIMENSIONS ET VOLUMES CONDITIONNEMENT
Type de palette EURO Cartons / couche 12
Hauteur (m) 1,662 Couches / palette 8
Longueur (m) 1,2 Cartons / palette 96
Largeur (m) 0,8 Bouteilles / carton 24 !

Poids (kg) 871,01 Nb de bouteilles total | 2 304 S | Wi |
DIMENSIONS ET VOLUMES CONDITIONNEMENT | | l ’;
Type de palette EURO Cartons / couche 21 = m'”"!*u m

Hauteur (m) 1,576 Couches / palette 5 @

gy,
Longueur (m) 1,2 Cartons / palette 105 S SR
Largeur (m) 0,8 Bouteilles / carton 6
Poids (kg) 766,72 Nb de bouteilles total 630
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